Sukkerbrodskage
® 100 g smer eller margarine
® 4 =g

o 6 dl Dansukker Flor med valgfri smag

¢ 6 dl hvedemel

o 4 tsk. bagepulver

* 2 dl vand

e smer eller margarine til formen
o rasp eller mannagryn il formen

Glasur

¢ 2 dl Dansukker Flor med choko-
lade- eller jordbaersmag

o 2.3 tsk. vand

o 1 tsk. olie eller flydende
margarine

Pynt - kransekageglasur

o 4 dl Dansukker Flormelis med
jordbaer- eller chokoladesmag

e 1 zggehvide

o Y2 tsk. eddike

Lav sukkerbrodskagedejen

1. Smer en lille bradepande, 2 liter,
og drys den med rasp eller manno-
gryn. Stil ovnen pé 175°.

2. Smelt fedtstoffet, og lad det kele af.

3. Pisk g og flor med smag, fil det
skummer. Bland mel og bagepulver i
seggemassen.

4, Tilszet fedtstof og vand.

Hazeld dejen i en smurt bradepande

drysset med rasp.
5. Bages midt i ovnen i ca. 25
minutter ved 200°.

Skaer den aflange sukkerbradskage i

firkanter. Kom glasur pa firkanterne.
Spraijt bogstaver pa fem af siderne.
Dekorér med kransekageglasur eller
smercreme i kanten.

® 175 g smer eller margarine
o 2 dl Dansukker Sukker

* 3 &g

¢ 5 dl hvedemel

o 2 tsk bagepulver

o 1 tsk Dansukker Vaniljesukker
® 3 spsk malk eller vand

Til formen
® smor eller margarine

e > dl Dansukker Sukker

15 stykker

Sukkerbrodskage

® 50 g smer eller margarine

* 2&g

o 3 dl Dansukker Flor med
chokolade- eller jordbaersmag

o 3 dl hvedemel

o 2 tsk. bagepulver

e 1dlvand

¢ smer eller margarine fil formen

o rasp eller mannagryn til formen

Glasur

o 5 dI Dansukker Flormelis

® 3-4 tsk

e Et par dréber gul farve

o 1 tsk. olie eller flydende
margarine

Pynt

Dansukker Perlesukker

Dansukker Flor med chokolade eller jord-
baersmag

Bag to runde sukkerbredskager

1. Smer en 1-1% | bageform, og drys
den med rasp eller mannagryn. Stil ovnen
p& 175°.

2. Smelt fedtstoffet, og lad det kele of.

3. Pisk &g og flor med valgfri smag, til det
skummer. Bland mel og bagepulver i seg-
gemassen.

4, Tilszet fedtstof og vand. Haeld dejen i
formen.

5. Bages nederst i ovnen i 40-50 minutter.

Formen smeares, og sukkeret drysses i.
Fedtstof og sukker rares let og luftigt.
Aggene tilsaettes et ad gangen. Mel,
bagepulver og vaniljesukker blandes og
vendes i dejen skiftevis med maelken/van-
det. Dejen haldes i den smurte form og
bages ved 175° i ca. 45 minutter. Bag
to stykker kage. Skaer kagerne i stykker
og set dem sammen s& det ligner et tog.
Tegn vinduer og vogne med glasur. Pynt
med slik. Fyld vognene med slik.
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Lad dem kele af. Skeer kagerne midt over i halvmaner. Skaer
en halvcirkel ud af hver halvméne. Du har nu fire c-formede
kager. Skaer disse midt over, og kom valgfrit fyld imellem,
f.eks. sylteta, beer eller troffel. Leeg kagerne sammen, sa

de ligner en slange. Skzer enderne til, s& de bliver slangens
hoved og hale. Pynt med glasur i slangemanster samt gjne
og tunge. Drysses med Perlesukker.
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